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SIGNATUR

Italian Kiss

Aperol, Italicus, passion, citron
Mango Basil Margarita
Tequila, Cointreau, mango, apelsin, lime,

basilika, chilikrydda

Velvet & Tart

Gin, persika, lime, timjan, dpple

Midnight Wine

Glogg, rom, citron, cacao bitters, 4gg

Lingonberry GT

Gin, lingon, timjan, tonic

Alkoholfri

FORDRINKAR

KLASSIKER

160:- Dry martini

Gin, vermouth, oliver

160:- Negroni
Gin, vermouth, Campari,

apelsin, bitters

160:- Daiquiri

Rom, lime, socker

160:- 0Old Fashioned

Bourbon, socker, bitters, apelsin

160:- Sidecar

Cognac, Cointreau, citron, socker

ALOHOLFRIA

Thyme & Grapefruit GT 85:-

gin, timjan, lime, tonic, grapefrukt

Brasseriet Lemonade 85:-

Grapefrukt, lime, socker, soda

MOUSSERANDE & CHAMPAGNE

G.H Martel & Co Cuvée Prestige

Glas
165:-

Land: Frankrike. Region: Champagne. Druvor: Chardonnay, Pinot noir, Meunier.

Delapierre Brut Tradicion

Land: Spanien. Region: D.O.Cava. Druvor:

Piccini Prosecco

109:-
Macabeu, Xarel-lo, Parellada.

110:-

Land: Italien. Region: Veneto. Druva: Glera.

Richard Juhlin blanc de blancs alkoholfri

79:-

Land: Frankrike. Region: Languedoc-Roussillon. Druvor: Chardonnay.

160:-

160:-

160:-

160:-

160:-

Flaska
995:-

545:-

550:-

395:-



PLOCK & SNACKS

Regnbagsrom & tunnbrod MGA
Friterat tunnbrod med regnbagsrom, rodlok, dillolja & syrad gradde.
Vinrekommendation: Riesling by Thommy Hérner.

Charkbricka MG
Kokets utvalda ostar & chark. Serveras med marmelad, oliver

samt froknéacke.

Vinrekommendation: Roberto Sarotto Piemonte Rosso.

FORRATTER

Vitloksbrod MGA
Vitloksbrod pa levainbrod serveras med aioli och toppas med riven parmesan.
Dryckesrekommendation: Norrlands Guld Export.

Algrabiff A
Lattrokt rabiff pa dlg serveras med fermenterad vitloksemulsion,
picklade senapsfron, syrad tomat & krispig potatis.
Vinrekommendation: Merus Vernatsch Schiava.

Fjallroding MA
Lattgravad fjallroding serveras med vinbdr & tomatconsommé,
citrontimjanolja, pepparkram samt picklad chili.

Vinrekommendation: Garofoli Verdicchio Castelloi di Jesi

Classico.

Pumpasoppa MG
Serveras med krispig purjolok, chilifrdsta rotsaker, vitloksflarn

samt toppas med oOrtolja.

Vinrekommendation: Sauvignon Blanc Sudsteiermark DAC.

M=Mjélkprotein. G=Gluten. A=Agg.

Har ni fragor om évriga allergier, vdnligen fraga personalen.

149:-

199:-

115:-

195:-

175:-

165:-



HUVUDRATTER

KOTT

Entrecote M
Grillad entreco6te serveras med friterad potatiskaka, dragonsmér, rostad
vitlokssky, picklade kantareller samt rostad jordartskocka.
Vinrekommendation: Museum Real Reserva.

Oxkind M
Rodvinsbraserad oxkind serveras med rodvinssky, potatispuré smaksatt med
tryffel, picklad samt krispig lok.

Vinrekommendation: Roberto Sarotto Piemonte Rosso.

FISK

Fjallroding M
Halstrad fjallroding serveras med Vasterbottenpuré, rostad jordartskocka,
jorddrtskockschips, smorsas med forellrom samt lattsyrad morot.
Vinrekommendation: Charly Nicolle Chablis Per Aspera.

Kolja MGA
Miso & smoérbakad kolja, serveras med picklad rattika, svampragu,
jalapeniomajonnds samt friterade risbollar.

Vinrekommendation: Riesling by Thommy Horner.

VEGETARISKT

Rotselleri M
Confiterad rotselleri serveras med rotselleripuré, gremolata med hasselnétter,

brynt smor samt jordartskockschips.
Vinrekommendation: 875m Chardonnay.

M-=Mjélkprotein. G=Gluten. A=Agg.

Har ni fragor om évriga allergier, vdnligen fraga personalen.

4.25:-

305:-

365:-

325:-

265:-



BISTRO

Brassetburgare MGA
Hogrevsburgare serveras med hamburgerbrod, majonnais, sallad,
saltgurka, picklad silverlok, ost samt pommes med majonnas.

Enkel

Dubbel

Vinrekommendation: Tierra Palms Zinfandel.

Oumphburgare MGA
Vegoburgare toppas med ost och serveras med hamburgerbrod,

sallad, saltgurka, picklad silverlok och pommes samt majonnas.

Enkel Gér att fa

Dubbel vegansk!
Vinrekommendation: Torre Del Falasco Valpolicella Ripasso DOC.

Svamppasta MGA
Kramig svamppasta smaksatt med tryffel, serveras med bakad tomat,
parmesan samt spenatpesto.

Vinrekommendation: Merus Vernatsch Schiava.

Cesarsallad MGA
Brasseriets klassiska Cesarsallad serveras med bacon parmesan &
krutonger.

Vilj mellan:

Kyckling

Rdkor

Vinrekommendation: Riesling by Thommy Horner.

M-=Mjélkprotein. G=Gluten. A=Agg.

Har ni fragor om évriga allergier, vdinligen fraga personalen.

225:-
255:-

210:-
24.0:-

229:-

215:-
235:-



DESSERT

Chokladkaka

Serveras ljummen med chokladkola, vispad
lingonganache samt bjornbéarsglass.
Vinrekommenadtion: Banyuls Timage Les Clos de
Paulilles.

Honungsrostad brioche

Serveras med vanilljglass, kanderade notter samt salt
kolasas.

Vinrekommendation: Rivesaltes Ambré eko.

Vit chokladcheesecake

Serveras med karamelliserade popcorn, syltade
fjallbar samt karamelliserad choklad smaksatt med
kaffe.

Vinrekommendation: Soellner Sweet Riesling eko.

MGA

MGA

MGA

M=Mjolkprotein. G=Gluten. A=Agg.

Har ni fragor om évriga allergier, vdinligen fraga personalen.

135:-

135:-

135:-



VINLISTA



Vitt vin

Pergolino Bianco

Land: Italien. Region: Veneto. Druvor: Garganega, Trebbiano, Chardonnay.

Garofoli Verdicchio Castelloi di Jesi Classico

Land: Italien. Region: Veneto. Druva: Verdicchio.

Riesling by Thommy Horner
Land: Tyskland. Region: Pfalz. Druva: Riesling.

875m Chardonnay
Land: Spanien. Region: Rioja. Druvor: Chardonnay.

Clos de Nouys Vouvray
Land: Frankrike. Region: Loire, Vouvray. Druva: Chenin Blanc.

Sauvignon Blanc Siuidsteiermark DAC

Land: Osterrike. Region: Stidsteiermark. Druvor: Sauvignon Blanc.

Charly Nicolle Chablis Per Aspera
Land: Frankrike. Region: Bourgogne. Druvor: Chardonnay

Rott vin

Piccini Toscana Rosso
Land: Italien. Region: Toscana. Druva: Sangiovese.

Tierra Palms Zinfandel
Land: USA. Region: Kalifornien. Druva: Zinfandel.

Roberto Sarotto Piemonte Rosso
Land: Italien. Region: Piemonte. Druvor: Barbera, Nebbiolo.

Torre Del Falasco Valpolicella Ripasso DOC
Land: Italien. Region: Veneto. Druvor: Corvina, Rondinella.

Merus Vernatsch Schiava
Land: Italien. Region: Alto Adige. Druva: Schiava.

Gaia Malbec
Land: Argentina. Region: Mendoza. Druva: Malbec.

Museum Real Reserva
Land: Spanien. Region: Kastillien-Leon. Druvor: Tempranillo (Tinta del
Pais).

Glas

109:-

125:-

145:-

155:-

170:-

174::-

199:-

Glas
109:-

125:-

145:-

170:-

175:-

190:-

199:-

Flaska

435:-

500:-

580:-

620:-

680:-

699:-

795:-

Flaska

4.35:-

500:-

580:-

680:-

700:-

760:-

795:-



DRYCKER

Pa fat

Norrlands Guld Export
Tail of a whale
Spendrups Signatur
Third mate missing IPA

Flaskol

Mariestads Export

Sleepy Bulldog Pale ale

Wisby lager

Newcastle Brown Ale

Daura Damm (Glutenfri)
Fjalldimma Salens fjallbryggeri

Cider
Briska Piaron Briska Demi-Sec
Riesling & Persika

Alkoholfritt

Briska Rosé Alkoholfri

Easy Rider Bulldog Alkoholfri
Pistonhead flat tire Alkoholfri

Mino Citron & Persika Zero
Kullamust cloudy dppelmust

Liask & Vatten
Coca Cola

Coca Cola Zero
Fanta

Fanta lemon Zero
Sprite
Bubbelvatten

40cl

96:-
96:-
97:-
96:-

33cl

87:-

87:-
87:-
98:-

33cl

86:-
86:-

25¢cl

44:-

33cl
39:-
39:-
39:-
39:-
39:-
36:-

50cl
98:-

99:-

33cl

51:-
59:-

51:-
4.4:-



EFTER MATEN

Drinkar
Irish Coffée 160:-
Irish Whiskey, farinsocker, kaffe, gradde.

Colorado Bulldog 160:-
Vodka, espressolikér, Coca Cola, lattvispad gradde.

Kaffe Karlsson 160:-

Baileys, Cointreau, kaffe, gradde.

Espresso Martini 160:-
Vodka, kaffelikor, socker, espresso.

Carajillo 160:-

Vaniljlikor, lagrad rom, espresso, apelsin, kanel.

Kaffe

Gevalia bryggkaffe 34:-
Espresso 36:-
Espresso Dubbel 44:-
Cappuccino 45:-
Caffe Latte 47:-
Varm choklad 42:-
Med grddde 47:-
Dessertvin 5cl
Rivesaltes Ambré Eko. 120 :-

Land: Frankrike. Region: Languedoc-Rousillon. Druvor: Grenache Blanc.

Soellner Sweet Riesling Eko 79:-
Land: Osterrike. Region: Niederosterreich. Druvor: Riesling.

Banyuls Timage Les Clos de Paulilles 120:-

Land: Frankrike. Region: Languedoc-Rousillon. Druvor: Grenache Noir.



AVEC

Cognac
Gronstedts VO
Gronstedts XO

Calvados
Boulard Grand Solage
Boulard XO

Grappa
Castelgiocondo Grappa

Rom

Plantery Grand Reserve
Planteray XO

Diplomatico Reserva Exclusiva

Zacapa Centenario 23y

Whiskey

Famous Grouse
Makers Mark
Highland Park 12y
Talisker 10y
Laphroaig 10y
Dalmore 12y

Nikka from the barrel

Tequila

Cazacabel Coffee Tequila Liquer

Likor
San Pietro Limoncello

Punsch

Gronstedts Punsch

kr/cl
37:-
39:-

kr/cl
27:-
4.3:-

kr/cl
45:-

kr/cl
25:-
35:-
42:-
42:-

kr/cl
27:-
29:-
35:-
37:-
34:-
39:-
43:-

kr/cl
33:-

kr/cl
25:-

kr/cl
26:-





