
Á LA CARTE



F Ö R R ÄT TE R

Vitlöksbröd	 M G	 119:-

Vitlöksbröd på levainbröd serveras med vitlökskräm och toppas med riven parmesan. 
Dryckesrekommendation: Mariestads Export.

	 	 155:-

Mix på portabello, champinjon och ostronskivling bakas med chili och soja, 
serveras med granskottsmajonnäs, chilipicklad morot samt västerbottenchips. 
Vinrekommendation: Mehrlein Riesling Dry.

	 	  175:-

Serveras med brynt smör, friterad potatis, krasseolja samt 
sotad steklök.
Vinrekommendation: Gentilhomme Côtes du Rhône.

M=Mjölkprotein. G=Gluten. Ä=Ägg.  
Har ni frågor om övriga allergier, vänligen fråga personalen.



VA R MR ÄT TE R

Plankstek	 M Ä

Plankstek serveras med pommes duchesse, baconlindad haricots verts samt bakad tomat.

Välj mellan följande kött, fisk och vegetarisk.

• Oxfilé med bearnaisesås samt rödvinssky 399:-
• Örtbakad lax med hollandaisesås 275:-
• Pannoumi med bearnaisesås 255:-

Vinrekommendation: Clos du Bois Carbernet Sauvignon & Trapiche Oak Cask Chardonnay.

Ljummen grönsakssallad med chark	 M	 195:-

Pestoslungad stekt paprika, champinjon, zucchini och rödlök serveras med ruccola, 
oliver, körsbärstomater toppas med lufttorkad skinka samt manchego.  
Vinrekommendation: Mario Primo Chianti.

Fondue	 M G Ä

Fondue som doppas i varm olja och serveras med grönsaker, bröd, potatisgratäng, rostad 
potatis, bearnaisesås samt rödvinssås.

Välj mellan följande kött, fisk och vegetarisk.

• Nötkött 395:-
• Lax & räkor 395:-
• Quorn & Tempeh 395:-

Vinrekommendation: Clos du Bois Cabernet Sauvignon & Trapiche Oak cask Chardonnay.

M=Mjölkprotein. G=Gluten. Ä=Ägg.  
Har ni frågor om övriga allergier, vänligen fråga personalen.



D E S S E R T

M Ä	  110:-

M	

Creme brulée   

Smaksatt med vanilj, toppas med färska bär. 

Chokladfondue  
Chokladfondue serveras med frukt samt färska bär.  

M=Mjölkprotein. G=Gluten. Ä=Ägg.  
Har ni frågor om övriga allergier, vänligen fråga personalen.

 130:-



V IN LI S TA
G L A S 	 F L A S K A

G L A S 	 F L A S K A
	  499:- 

	 588:-

G L A S 	 F L A S K A
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	 620:-

	 560:-

132:- 532:-

 136:- 545:-

R Ö D A  V I N E R  

Côtes du Rhône Gentilhomme
Land: Frankrike. Region: Rhône. Druvor: 
Grenache, Syrah, Mourvèdre.

Chinon Rouge Paul Buisse
Land: Frankrike. Region: Loire, Chinon. Druvor: 
Cabernet Franc.  

Mario Primo Chianti
Land: Italien. Region: Toscana. Druvor: Sangiovese, 
Canaiolo Nero, Malvasia, Trebbiano Toscana.

Clos du Bois Cabernet Sauvignon
Land: USA. Region: Kalifornien. Druvor: Cabernet 
Sauvignon.

 114:- 570:-

 109:- 545:-

 79:- 395:-
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 36:-

39:-

Metero Blanche
Daura Damm 86:- 

85:- 

ALKOHOLFRITT

Briska Demi-Sec Sauvignon blanc & grönt äpple
Easy Rider Bulldog Alkoholfri
Pistonhead flat tire Alkoholfri
Kullamust äpple & jordgubb

51:-
59:-
51:-
44:-

33 C L

Liquid Industries the sour project
86:-
86:-86:-



K A F F E D R IN K A R

5 C L
160:-

160:-

160:-

Irish Coffée 
Irländsk whiskey, farinsocker, kaffe, grädde.

Lumumba
Cognac, varm choklad, grädde.

Kaffe Karlsson 
Baileys, cointreau, kaffe, grädde.

Frangelico & Coffée
Hasselnötslikör, kaffe, grädde.

AV E C

K R /C L
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