
LUNCHMENY

Se fulltständig meny, beställ och betala maten direkt på webben.

Scanna Qr-koden för att komma direkt till menyn där man beställer och betalar 
enkelt och smidigt. För en smidigare restaurangupplevelse.
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MOUSSER  ANDE

Delapierre Brut Tradición

Land: Spanien. Region: D.O.Cava Druvor: Macabeu, Xarel∙lo, Parellda.

Prosecco Treviso Brut EKO

Land: Italien. Region: Veneto. Druvor: Glera.

V  IT  T

Monte Velho Branco

Land: Portugal. Region: Alentejano. Druvor: Gouveio.

Trapiche Oak Cask Chardonnay 

Land: Argentina. Region: Mendoza. Druvor: Chardonnay.

Mehrlein Riesling Dry
Land: Tyskland. Region: Rheingau. Druvor: Riesling.

RÖT  T

Côtes du Rhône Gentilhomme 

Land: Frankrike. Region: Rhône. Druvor: Grenache, Syrah, Mourvèdre.

Mario Primo Chianti 
Land: Italien. Region: Toscana. Druvor: Sangiovese, Canaiolo Nero, 
Malvasia, Trebbiano Toscana. 

Chinon Rouge Paul Buisse

Land: Frankike: Region: Loire, Chinon. Druva: Cabernet Franc.
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Rostad tomatsoppa  

Krämig soppa på rostade tomater serveras med smetana samt rostat bröd. 

Vinrekommendation: Mario Primo Chianti.

Club Sandwich 
Kycklingbröst serveras med rostat surdegsbröd, sallad, tomat, rödlök, 
srirachamajonnäs samt pommes.

Vinrekommendation: Trapiche Oak cask Chardonnay.

Bœuf Bourguignon 
Mustig vinkokt köttgryta med högrev, sidfläsk & syltlök serveras med 
potatispuré.

Vinrekommendation: Côtes du Rhône Gentilhomme.

Ljummen grönsakssallad med chark
Pestoslungad stekt paprika, champinjon, zucchini och rödlök serveras med 
ruccola, oliver, körsbärstomater toppas med lufttorkad skinka samt 
manchego.  
Vinrekommendation: Chinon Roughe Paul Buisse.

Fjällkåtans smörrebröd  

Samtliga smörrebröd serveras på rågbröd med smör samt sallad.

Rostbiff, dansk remouladsås, rostad lök samt riven pepparrot. 

Leverpastej, cornichons, sidfläsk samt rödlök. 

Rödbeta, chevrékräm, rostade valnötter samt honung.  

Matjessill, skivad potatis, kokt ägg, brynt smör samt rödlök.  

Dryckesrekommendation: O.P. Andersson, Skånes Akvavit, Hallands Fläder 
& Mariestads Export

M=Mjölkprotein. G=Gluten. Ä=Ägg.  
Har ni frågor om övriga allergier, vänligen fråga personalen. Briska Demi-sec grönt äplle & sauvignon

Briska Päron
Liquid industries the sour project

87:-
87:-

Coca Cola/Coca Cola Zero
Fanta/Fanta Lemon Zero
Sprite
Loka Naturell/Citron

86:-

Meteor Blanche
Daura Damm (Glutenfri)






