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COCKTAILS

5 cl

170:-

170:-

170:-

	

170:-

85:-

	











170:-

Whiskey Smash 
Bourbon whiskey, mynta, socker, citron

Lodgens GT
Gin, timjan, ingefära, socker, rosépeppar, tonic

Negroni  
Navy gin, Campari, vermouth, bitters, apelsin, salt

Sbagliatish (alkoholfri) 
Alkoholfri gin, italian spritz, alkoholfritt mousserande, apelsin 

170:-



MOUSSERANDE

glas	 flaska

165:-	 995:- 

	 525:-

	 650:-

G.H Martel & Co, Cuvée Prestige
Land: Frankrike. Region: Champagne. Druvor:
Chardonnay, Pinot noir, Meunier.

Covides Viñedos Xènius Cava Brut 
Land: Spanien. Region: Pènedes. Druvor: Xarel-lo, 
Macabeo, Parellada.

La Gioiosa Prosecco Brut Organic 
Land: Italien. Region: Veneto. Druvor: Glera, 
Chardonnay, Pinot Grigio.

Richard Juhlin blanc de blancs alkoholfri
Land: Frankrike. Region: Languedoc-Roussillon. 
Druva: Chardonnay.

SNACKS

75:-

165:-

42:-

Pommes (MÄ)  
Pommes frites med kryddsalt, riven gruyere 
& aioli. 

Chips med löjrom (M) 
Lättsaltade chips toppas med löjrom, brynt 
smörsnö, vispad smetana samt rödlök. 
(Vegetarisk med tångkaviar 109:-) 

Ostron
Toppas med schalottenlök, vinäger & citron.

M=Mjölkprotein. G=Gluten. Ä=Ägg.  
Har ni frågor om övriga allergier, vänligen fråga personalen.

3 stycken ostron 
med ett glas 

champagne 250:-

79:- 395:-



FÖRRÄTT

185:-

165:-

195:-

245:-

165:-

Toast Skagen (MGÄ) 
Skagenröra på surdegsbröd serveras med citronkräm,  
lättpicklad rödlök samt rädisor, toppas med löjrom & dill. 
Dryckesrekommendation: Cordier Réserve Saint Martin Sauvignon 
Blanc. 

Friterad hasselbackspotatis (MÄ) 
Fritead hasselbackspotatis serveras med västerbottenkräm, 
tångrom smaksatt med citron, sotad steklök & örter. 
Dryckesrekommandation: Allendorf Save Water Drink Riesling.

Torstens Råbiff (Ä) 
Torstens klassiska råbiff på nötinnanlår serveras med 
äggula, kapris, betor, finhackad rödlök & dijonsnenap. 
Dryckesrekommendation: Cordier Réserve Saint Martin Pinot Noir.

Toast Pelle Jansson (MGÄ) 
Tunt skuren oxfilé, smörstekt bröd, löjrom, äggula, 
finhackad rödlök & gräslök.  
Dryckesrekommendation: G.H Martel & Co Cuvée Prestige NV.

Långbakta betor (MÄ)
Brynt smörsnö, krasseemulsion, citronolja, råhyvlad 
kålrabbi, puffat bovete, fänkål & senapsgel.
Dryckesrekommendation: Fritsch Wagram Grüner Veltliner.

M=Mjölkprotein. G=Gluten. Ä=Ägg.  
Har ni frågor om övriga allergier, vänligen fråga personalen.



VARMRÄTT

330:- 

399:-

279:-

235:-

345:-

Steak Frites (M)
Serveras med kryddsmör, pepparsås, örtsallad 
samt pommes frites. 
Välj mellan: 
Flat Iron  
Dryckesrekommendation: Philippe & Vincent Jaboulet Syrah

Ryggbiff med kappa
Dryckesrekommendation:  Domino de Cair Selección La Aguilera.

Torstens Råbiff (Ä) 
Torstens klassiska råbiff på nötinnanlår serveras med äggula, 
kapris, betor, finhackad rödlök & dijonsnenap samt pommes 
frites. 
Dryckesrekommendation: Cordier Réserve Saint Martin Pinot Noir.

Svampquiche (G) 
Pajskal fyllt med en blandnig på Karl-Johan, kantareller och 
champinjoner serveras med råhyvlad kålrabbi, saltbakade 
betor & frissésallad. 
Dryckesrekommendation: Farina Soave Classico.

Torskrygg (M) 
Ångad torskrygg serveras med brynt smör, kapris, rödlök, 
pepparrot, citron & potatispuré.
Dryckesrekommendation: Cordero San Giorgio APSÛ Chardonnay.

M=Mjölkprotein. G=Gluten. Ä=Ägg.  
Har ni frågor om övriga allergier, vänligen fråga personalen.



KLASSISKT

halv 209:- / hel 299:-

275:-

199:-

235:-

239:-

229:-

215:-

Moules frites (MÄ) 
Vin- och gräddkokta blåmusslor serveras med  
pommes frites samt aioli. 
Dryckesrekommendation:  Bodegas Rectoral Do Umia 
Vinabade Albariño.

Toast skagen (MGÄ) 
Skagenröra på surdegsbröd serveras med citronkräm, 
picklad rödlök, rädisor, toppas med löjrom & dill. 
Dryckesrekommendation: Cordier Réserve Saint Martin 
Sauvignon Blanc.

Köttbullar (MÄ) 
Köttbullar serveras med potatispuré, pressgurka,  
rårörda lingon samt gräddsås. 
Dryckesrekommendation: Mariestads Ofiltrerad Export.

Gravad lax (M)
Gravad lax serveras med dillslungad potatis, romsås samt fänkål 
& löksallad. 
Dryckesrekommendation: Fritsch Wagram Grüner Veltliner.

Steak sandwich (MGÄ) 
Torstens steak sandwich med riven gruyere, rostad 
vitlöksmajonnäs, silverlök, karamelliserad lök samt pommes 
frites. 
Välj mellan:
Grillad flapsteak
Dryckesrekommendation:Cordier Mythique Corbières  Caractère d
´Altitude 
Grillost
Dryckesrekommendation: Cordero San Giorgio APSÛ Chardonnay.

Chèvre chaud (M)  
Sallad på marinerade betor, bakad getost samt rostade valnötter. 
Dryckesrekommendation: Fritsch Wagram Grüner Veltiner. 

Kroppkakor (MG)
Serveras med rårörda lingon, smör & grädde. 
Dryckesrekommendation: Cordier Réserve Saint Martin Pinot Noir 

M=Mjölkprotein. G=Gluten. Ä=Ägg.  
Har ni frågor om övriga allergier, vänligen fråga personalen.

190:-



DESSERT

65:-

135:-

145:-

139:-

Torstens sorbet 
Fråga oss om kvällens sorbet.

Toscakaka (MGÄ) 
Torstens variant på toscakaka serveras med vaniljkräm, 
knäckig mandel, bärcoulis & salt kolaglass.
Dryckesrekommendation: Château Haut Marsalet Sauternes. 

Friterad Camenbert (MGÄ) 
Serveras med fjällsylt & vaniljglass. 
Dryckesrekommendation: Coppo Moncalvina Moscato d'Asti.

Torstens marrängswiss (MÄ)
Vår tolkning på marrängswiss med karamelliserad banan, 
kanderade nötter, mörk chokaldsås, marräng och vaniljglass. 
Dryckesrekommendation: Château Haut Marsalet Sauternes. 

Torstens tryffel (MÄ)
Vår hemgjorda tryffel.
Fråga din servis om kvällens smak

M=Mjölkprotein. G=Gluten. Ä=Ägg.  
Har ni frågor om övriga allergier, vänligen fråga personalen.

49:-



VINLISTA

glas	 flaska

 115:- 575:-

	 550:-

	 700:-

	 745:-

158:- 790:-

	 895:-

1055:-

VITT 

Farina Soave  Classico
Land:  Italien.  Region:  Veneto. Druvor:  Garganega, 
Trebbiano di Soave.

Cordier Réserve Saint Martin Sauvignon Blanc 
Land: Frankrike. Region: Languedoc – Pays d´Oc. 
Druvor: Sauvignon Blanc.

Allendorf Save Water Drink Riesling
Land: Tyskland. Region: Rheingau. Druvor: 
Riesling. 

Fritsch Wagram Grüner Veltiner 
Land: Österrike. Region: Wagram.  
Druvor: Grüner Veltliner.

Bodegas Rectoral Do Umia Vinabade Albariño 
Land: Spanien. Region: Galicien. Druvor: Albariño.

Cordero San Giorgio APSÛ Chardonnay
Land: Italien. Region: Lombardiet - Oltrepo. 
Druvor: Chardonnay.

Dampt Frères Chablis Vieilles Vignes 
Land: Frankrike. Region: Bourgogne - Chablis. 
Druvor: Chardonnay.



glas	 flaska
115:-	 575:- 

	 650:-

130:-	 650:-

	 725:-

150:-	 750:-

900:-

1100:-

glas	 flaska

	 575:-

RÖTT

Cordier Réserve Saint Martin Pinot Noir 
Land: Frankrike. Region: Languedoc – Pays d´Oc. 
Druvor: Pinot Noir.

Producta Vignobles Code M Médoc
Land: Frankrike. Region: Bordaux – Médoc.  Druvor: Merlot, 
Cabernet Sauvignon.

Cordier Mythique Corbières Caractère d´Altitude
Land: Frankrike. Region: Languedoc – Corbiéres. Druvor: 
Carignan, Grenache, Syrah, Mourvédre.

Philippe & Vincent Jaboulet Syrah
Land: Frankrike. Region: Rhône. Druvor: Syrah.

Farina Valpolicella Ripasso Classico Superiore 
Land: Italien. Region: Veneto – Valpolicella. 
Druvor: Corvina, Corvinone, Rondinella, Molinara, 
Oseleta.

Dominio de Cair Selección La Aguilera 
Land: Spanien. Region: Ribera del Duero.  
Druvor: Tempranillo, Merlot.

Marziano Abbona 
Land: Italien. Region: Piemonte - Barolo. Druvor: Nebbiolo.

ROSÉ 

Lavau LivAzur Rosé 
Land: Frankrike. Region: Rhône.  Druvor: Grenache, Syrah, 
Cinsault.

180:-



DRYCKER

	 40 cl	

		 33 cl	
	
	
87:-	

86:-
86:-

		 33 cl	 25 cl
51:-
51:-
59:-

44:-
44:-

33 cl
39:-
39:-
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~ 
~ 

36:-

~ 
~ 

~ 
38:- ~ 
39:-
39:- ~ 

Coca Cola
Coca Cola Zero 
Fanta
Fanta Lemon Zero 
Sprite 
Bubbelvatten

33 cl  

~ 
~ 

~ 

97:- 
74:- 
98:- 
88:- 
96:- 

15 cl
36:-
33:-
37:-
28:-
36:-

99:-~ 



EFTER MATEN

5 cl

170:-

170:-

	

34:-
36:-
42:-
45:-

47:-

5 cl
79 :-

DRINKAR

Irish Coffée 
Irish Whiskey, farinsocker, kaffe, grädde

Kaffe Karlsson 
Baileys, cointreau, kaffe, grädde

French Connection  
Cognac, Amaretto, maraschino 

Espresso Martini 
Vodka, kaffelikör, espresso, salt, chokladbitters

KAFFE

Gevalia bryggkaffe 
Espresso 
Espresso Dubbel 
Cappuccino 
Caffe Latte 

DESSERTVIN

Coppo Moncalvina Moscato d´Asti
Land: Italien. Region:  Piemonte. Druvor: Moscato.

Château Haut Marsalet Sauternes
Land: Frankrike. Region: Bordaux. Druvor: Semillion, 
Sauvignon Blanc, Muscadelle.

170:-

79:-



AVEC

kr/cl
30:-
89:-

kr/cl
35:-
26:-

kr/cl
32:-
36:-  

kr/cl
30 :-

kr/cl
41:-
44:-

	
kr/cl

26:-

26:-
25:-
25:-
25:-
26:-

	






































kr/cl
26:-

35:-

50:-  

39 :-

kr/cl

25:-
kr/cl


	Tom sida



