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150:-	 750:-Farina Valpolicella Ripasso Classico Superiore  
Land: Italien. Region: Veneto – Valpolicella.  Druvor: 
Corvina, Corvinone, Rondinella,  Molinara, Oseleta.
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VINLISTA

DRYCKER

LUNCH
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Dagens lodge lunch
Se dagens lunch på webben.

Veckans pasta
Se veckans pasta på webben.

Moules frites halv eller hel(MÄ) 
Blåmusslor kokta i vitt vin och grädde  
serveras med pommes & aioli.  
Dryckesrekommendation: Vinabade Albariño

Toast Skagen (MGÄ)  
Skagenröra på surdegsbröd serveras med citronkräm, 
picklad rödlök och rädisor toppas med löjrom och 
dill.
Dryckesrekommendation: Saint Martin Sauvignon Blanc

Köttbullar (MÄ) 
Köttbullar serveras med potatispuré, pressgurka, rårörda 
lingon och gräddsås. 
Dryckesrekommendation: Mariestads Ofiltrerad Export

Gravad lax (M) 
Dillslungad potatis, romsås, fänkål & löksallad. 
Dryckesrekommendation: Fritsch Wagram Grûner Veltliner

Steak sandwich (MGÄ) 
Lodgens steak sandwich med grillad flapsteak, riven  
gruyere, rostad vitlöksmajonäs, silverlök, karamelliserad lök 
samt pommes frites.
Dryckesrekommendation: Cordier Mythique Corbières  Caractère d
´Altitude

Vegetarisk sandwich (MGÄ) 
Lodgens steaksandwich med grillost, riven gruyere, rostad 
vitlöksmajo, silverlök, karamelliserad lök samt pommes 
frites. 
Dryckesrekommendation: Cordero San Giorgio APSÛ 
Chardonnay.

Chèvre chaud (M) 
Sallad på marinerade betor, bakad getost, rostade valnötter. 
Dryckesrekommendation: Fritsch Wagram Grüner Veltiner

Kroppkakor (MG)
Serveras med rårörda lingon, smör och grädde.
Dryckesrekommendation: Cordier Réserve Saint Martin Pinot Noir

M=Mjölkprotein. G=Gluten. Ä=Ägg. Har ni frågor om övriga allergier, vänligen fråga personalen.

Scanna Qr-koden för att 
komma direkt till menyn 

där man beställer och 
betalar enkelt och smidigt. 

För en smidigare 
restaurangupplevelse.

Se fulltständig meny, beställ  och 
betala maten direkt via webben.
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MOUSSERANDE

G.H Martel & Co, Cuvée Prestige
Land: Frankrike. Region: Champagne. Druvor:
Chardonnay, Pinot noir, Meunier.

La Gioiosa Prosecco Brut Organic 
Land: Italien. Region: Veneto. Druvor: Glera, 
Chardonnay, Pinot Grigio.

VITT 

Cordier Réserve Saint Martin Sauvignon Blanc 
Land: Frankrike. Region: Languedoc – Pays d´Oc. 
Druvor: Sauvignon Blanc. 

Fritsch Wagram Grüner Veltliner  
Land: Österrike. Region: Wagram. 
Druvor: Grüner Veltliner.  

Bodegas Rectoral Do Umia Vinabade Albariño 
Land: Spanien. Region: Galicien. Druvor: Albariño. 

Cordero San Giorgio APSÛ Chardonnay
Land: Italien. Region: Lombardiet. Druvor: 
Chardonnay.

RÖTT 

Cordier Réserve Saint Martin Pinot Noir
Land: Frankrike. Region: Languedoc – Pays d´Oc. 
Druvor: Pinot Noir.

Cordier Mythique Corbières Caractèred´Altitude  
Land: Frankrike. Region: Languedoc - Corbières.  
Druvor: Carignan, Grenache, Syrah, Mourvèdre. 
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